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Paccasassi del Conero
con le olive ascolane

Insieme in una conserva vegetale bio

1bando ogni rivalita
calcistica, chedivide
come pochialtrii
campanilidiAnconae
Ascoli: il “paccasasso” del
Conero(comechiamanoda
queste parti il finocchiomarino,
pianta erbacea perennedell’area
mediterranea, citata anche da
Shakespeare e Melville) si
rinnova e incontra I'Oliva
Tenera Ascolana. Il connubiosi
celebra grazieal progetto
«Nuove conserve vegetali
biologiche da varietaautoctone
difinocchiomarino coltivatoin
biologico, BioVeg Conserve»,
finanziatonellambitodel Psr
Marche 2014-2020, e condotto
da Cia Ancona e Camera di

Commerciodelle Marche con la
collaborazione con 'Universita

Politecnica delle Marche.
Nell'ambito del progettoviene
sperimentata laseminadi
varieta autoctone difinocchio
marino, consumato crudoin

Grecia einsalamoianel Conero,

evengono condotte prove di
fermentazionedigermogli di

DEL CONERO

paccasassoe diolive della
varietd Ascolana tenera perla
produzione di prototipi
industriali di conserve
fermentate biologiche.1l

risultato, presentatodirecente

IN un incontro al See Port Hotel
diAncona, e statodefinito dal
presidente di Camera Marche
GinoSabatini «una summadi
marchigianita, dalla costa
all'entroterra, dagliscoglialle
colline, esitodi un progettoche
unisce identita e innovazione,
tradizione e tecnologia».
«Nonostante le sue proprieta
nutrizionali sianonote dasecoli,
come raccontatoda numerose
testimonianze del passato,
l'utilizzo del finocchiomarinoé
ancora estremamente limitato-
ha osservatoil presidente di Cia
Ancona RossanoLandi-e,ad
oggi, non éstatoancora
implementatoinItalia un
sistema di produzioneagricola
inlinea coniprincipi
dell'agricoltura biologica.L'uso
in cucina era scomparsoedstato

ripresonegliultimiannitramite

l'attivita dialcuni imprenditori».

Sonopocodiffuseanchele

coltivazionidifinocchio marino,

chesul Conero, ¢ incluso trale
piantespontanee protettee,
quindi, non utilizzabili. Il
progettoBioVeg Conserve ha
l'obiettivo dimettereasistema
pratiche esistentinel settore
agricoloedelletecnologie
alimentari perla produzionee
trasformazione del finocchio
marino. Presenteall'incontro
anchel'agronomo, scrittore e
ispettore del Ministero
dell'Agricoltura Antonio
Pascale, premiatoall'ultima
cinquina del Campiello, per «La
fogliadifico-storiedialberi,
donne e uomini».
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GINO SABATINI: «SUMMA
DI MARCHIGIANITA DAGLI
SCOGLI ALLE COLLINE»

Lapresentazione del progetto e sopraun barattolo del prodotto
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